Pour commencer

Tomate ancienne frangaise / Taboulé menthe-basilic / Pois chiche / Ecume d’herbes 10/20
Fleur de courgette farcie / Chévre frais / Vierge / Tomate confite 12/24
Tartare de veau / Cornichon-capres-échalote / CEufs de truite / Légumes marinés 13/26

Saumon label rouge a cru / Coulis de cresson-creme fraiche / Pomme-oignon rouge  16/32

A suivre
Gnocchis de Mamie Jaga / Asperges vertes de Provence / Pate d’olives vertes
/ Citron / Ail des ours 12/24

Rable de lapin Farci / Mousseux de pomme de terre fumé /

Légumes de saison / Sauce moutarde 13/26
Péche du moment / Fenouil braisé / Kumquats / Marjolaine / Basilic 14/28
Pour finir

Café gourmand 10
Vacherin aux fraises frangaises / Sorbet fraise-piment / Meringues 10
PCC))Flbou T;:féc’uesgr&J /e n(f}agaache chocolat 64% / Fruit de |la passion / Fleur de sel 11
Tarte aux framboises / Sorbet pistache d’lran / Financier / Chantilly 12
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PRIX NETS TTC EN EUROS. SERVICE COMPRIS 15 %




